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veeeseeeess. Nicolas Feuillatte

In Nederland consumeren we slechts zo’n
drie miljoen flessen champagne per jaar.
Dit is in vergelijking met onze buurlanden
ver beneden de maat. Calvinisten zoals
wij zijn. In Belgié en Frankrijk staan in

de restaurants ‘s avonds op diverse tafels
flessen champage, en bij ons gebeurt dat

zelden.

Wij hebben Nicolas Feuillatte in ons
assortiment, een dynamisch bedrijf dat
champagne produceert sinds 1976.

Het is het meest verkochte champagnemerk
van Frankrijk en qua volume de nummer

4 van de wereld. In totaal is het volume

24 miljoen flessen. In Nederland is de
hardloper de Réserve Particuliére Brut;

een krachtige, fruitige en rijpe champagne
die is gemaakt van 20% Chardonnay,

40% Pinot Noir en 40% Pinot Meunier.
Pronkstukken zijn de Cuvées Palmes d'Or,
met prachtige rankings in Wine Spectator.
Laten we ons best doen om af en toe wat
meer champagne te gaan drinken. Het is
heerlijk en geeft een gevoel van romantiek

en feestelijkheid, dus wat wil je nog meer?

Frankrijk

Champagne

ART.NR. OMSCHRIJVING

A.C. Champagne

103405SA One Four, Brut
103402SA Réserve Particuliere, Brut
103200SA Réserve Particuliere, Brut
103600SA Réserve Particuliere, Brut
103606SA Réserve Particuliere, Brut
10360400 Blanc de Blancs, Brut
10360700 Grand Cru Blanc de Blancs
10360800 Grand Cru Blanc de Noir
ROSE

A.C. Champagne
103404SA One Four, Brut
10360303 Rosé, Brut

Champagne
wro

A.C. Champagne
10360198

Cuvée Palmes d'Or

A.C. Champagne
10361403 Cuvée Palmes d'Or

* grotere formaten zijn op aanvraag verkrijgbaar

CHAMPAGNE

Nicotar Fevitlatte

EPERNAY-NEW YORK-BEYOND

S.A.
S.A.
S.A.
S.A.
S.A.

2000
2000

S.A.
PAVIE]

1998

PAVVE]

6
6
2000/04 75l 6
6
6

Nicolas Feuillatte

INHOUD DOOS  PRUS PER FLES

20 cl 24
20 cl 24
37,5l 12

75d
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20 cl 24
75 cl 6

Palmes d'Or

75 cl 6

75 cl 6

Réserve Particuliere
De mousse is
zeer verfijnd en
fluweelzacht.
In het veelbelovende
bouquet aroma's van
bloesem, rijpe peren,
appels, amandelen en
hazelnoten.
Zacht, frisse aanzet.
In de smaak
worden aroma's
van citrusvruchten
gecombineerd met iets
van appel.

SN Gevolgd door een

. lange afdronk met

\olas Frenillase opvallend frisse zuren.

Cuvée Palmes d’Or
Majestueze en bijzondere
champagne. De eenheid van
het frisse fruit en zachte
amandeltonen doen beseffen
iets bijzonders te mogen
proeven. De geur wordt
gedomineerd door aroma'’s
van witte bloemen en kersen,
met onderliggende tonen
van gebak. Volmondige en
brede smaak.

Geraffineerd in de milde
fijne afdronk.

Topkwaliteit in champagne!

Gold medal - San Francisco
International Wine
Competition 2009

Wine Spectator 90100 punten




