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Spanje

Vilarnau
Nog geen uur rijden vanaf het centrum 

van Barcelona ligt de ultra moderne 

winery Can Petit. Dit is pas sinds 2005 

eigendom van Gonzalez Byass, hoewel 

de Vilarnau Cava’s sinds 1949 op de 

markt zijn. Ervaring genoeg dus in de 

Penedès.

Wij hebben twee Cava’s. De Brut met 

een zachte mousse en lekker fruitig 

van smaak. Een openbaring in smaak 

en prijs. De Cava Brut Rosado bevat 

hoofdzakelijk Pinot Noir en een 

beetje Trepat. Roodroze van kleur en 

in de smaak aroma’s van aardbeien 

en frambozen. Heerlijk als aperitief.

Nederland is de laatste jaren in de ban 

van de Prosecco, en natuurlijk is dat 

lekker, maar wissel eens af met 

een Cava!

 Penedès                                                             Vilarnau
  ART.NR.  OMSCHRIJVING JAAR INHOUD DOOS PRIJS PER FLES   

 WIT                                                                                                                                                       

  D.O. Cava        

 164601SA  Cava Brut S.A. 75 cl 6 

 164605SA  Cava Brut S.A. 150 cl 6 

  D.O. Penedès      

 16260108  Chardonnay 2008/09 75 cl 6 

 16260208  Xarel.Lo 2008/09 75 cl 6 

 ROSÉ                                                                                                                                                      

  D.O. Cava           

 164602SA  Cava Brut Rosé S.A. 75 cl 6 

  D.O. Penedès      

 16360108  Pinot Noir 2008/09 75 cl 6 

 ROOD                                                                                                                                                   

  D.O. Penedès        

 16160706  Cabernet Sauvignon 2006/07 75 cl 6 

Cava Brut
Frisse mousserende wijn 
van de druiven Macabeo, 
Parellada& Xarel.Lo, met 
een fruitige geur met een 
fijne mineraliteit, lichte 
tonen van citrus en groene 
appels en een vleugje anijs. 
Zachte mousse en de smaak 
is fruitig en droog met een 
milde zuurgraad en een 
aangenaam zachte afdronk 
met wat kruiden. 
Heerlijk als aperitief en 
mooi te combineren bij vis, 
schelp- en schaaldieren, wit 
vlees en zachte kazen.  


